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Procura pela
carne reaquece
ovinocultura

Principal fornecedor do
Brasil, Uruguai volta-se
ao mercadodos EUA e
abre oportunidade para
criadores nacionais

José Maria Tomazela
Um aumento que promete ser
duradouro no preco da carne
de cordeiro estd levando a um
reaquecimento no mercado de
ovinos dC corte no Estadoeem
outras regides do Brasil. O pre-
¢o do animal em ponto de aba-
te, com ateé 40 quilos de peso
vivo, chegou a R$ 6,00 por qui-
lo na semana passada, mais do
que o dobro da cotacido do ini-
cio de 2010. No interior paulis-
ta, 0 prego da carcaga oscilava
entre R$ 11,00 e R$ 13,50 o qui-
lo, conforme a regido.

O valor da carne esti em as-
censdodesde junhodoano pas-
sado e, em grande parte, isso
decorreda preferénciadosuru-

Instituto testa
raca morada nova
cOmo matriz

® O Instituto de Zootecnia, em
Nova Odessa (SP), esta pesqui-
sando o potencial da raga mora-
da nova como matriz para a pro-
dugao de cordeiros precoces. Os
resultados ainda sao prelimina-
res, alerta odiretor do IZ, Ricar-
do Lopes Dias da Costa. “E uma
possibilidade; ndo podemos
criar expectativas antes de con-
cluir a pesquisa e a experimenta-
¢aono campo.” Ele dizque a prin-
cipal matriz para a produgdo de
carne de cordeirono Estadoéa

guaios - tradicionais fornece-
dores do Brasil - pelo mercado
norte-amerigano. Apos a aber-
turadas exportagdes paraos Es-
tados Unidos, o Uruguai redu-
ziu o envio de carne ovina para
o Brasil. Assim, os frigorificos
passaram a pagar melhor aos
criadores brasileiros. Também
teve influéncia o ganho em efi-
ciéncia do setor, que passou a
produzir carne com mais quali-
dade, atraindo consumidores,
Como o Pais ndo produz o sufi-
ciente para suprir o préprio
consumo, cortes finos torna-
ram-se um bem escasso, o que
deve garantir um periodo lon-
go de boas cotacdes.
Confiante no potencial do
mercado brasileiro, ha dois
anosaempresaria Priscilla Qui-
rosfezumteste comum peque-
no rebanho em uma fazenda,
na regido de Campinas (SP).
Apos um ano de estudos, deu
inicioa seu projeto, comgalpdo
para confinamento de 10 mil
cordeiros, fabricagdo de ragdo

santainés. "Eudiria que ndo é sd
para S3o Paulo, mas para o Bra-
sil todo.” Para o cruzamento
com a santa inés, ele destaca
que algumas ragas exéticas ja
testadas a campo, com bons re-
sultados, como dorper, ile-de-
france, texel e suffolk servem
bem a produgdo de cordeiros
precoces. O ile-de-france che-
gouaquiem 1973 e tem carnede
boa qualidade, com alto rendi-
mento de carcaga. A texel, holan-
desa, chegouao Paisem1972e,
além de produzir 6tima L&, tem
carcaga com baixo teor de gordu-
ra. A suffolk, vinda do Reino Uni-
do, passou por melhoramento
genético no Canada e EUA antes
de aportar aqui. /J.M.T.

Cruzamento industrial. White dorper cruzado com santa ir



e investimento de R$ 6 mi-
Ihdes. Hoje, a Cabanha Oviedo
tem 1.500 matrizes e, até 2012,
ameta ¢ chegar a 3.500.

A empresa jd confinou seus
primeiros lotes de cordeiros e
langard marca premium no pri-
meiro trimestre de 2012, com a
expectativade faturar R 2,5 mi-
[hGes. Assim que a carne pre-
mium estiver a venda,a empre-
sapoderdforneceraté8tonela-
das por més. “O fato de o Uru-
guai ter conseguido exportar
paraos EUA foibom paraoBra-
sil, poisa carne disparou de pre-
€0, impulsionando os investi-
mentos”, comenta Priscilla.

Elaaindaapontaaimportin-
ciade uma parceria com outros
criadores, pois “neste mercado
sésobrevive quem tem estrutu-
ra e escala”. A carne premium
da Cabanha é resultado de um
tricross - o cruzamento triplo
das ragas poll dorset (linha-
gensdos EUA e Austrilia), san-
ta inés (nordeste brasileiro) e
white dorper (Africa do Sul).

Novos plantéis. Produtores
que ja estavam no mercado, co-
mo a Dorper Campo Verde,
aproveitam o bom momento
para incentivar a formagcio de
novos plantéis, com avenda de
reprodutores. Desde 2006, a
agropecudria mantém machos
e matrizes selecionados das ra-
cas dorper e white dorper em
Jarinu, regido de Jundiai (SP).
Sdo racas consideradas resis-
tenteseusadas paracruzamen-

ro San

© Sem marketing
LUCAS HEYMEIER
GERENTE DA CAMPO VERDE
“Amaioria das churrascarias ja
inclui carne de cordeiro no
rodizio. Ha restaurantes que
consomem 10t
por més sem
nenhum
investimento
emmarketing”

to com outras de plantel mais
expressivono Pais, comoasan-
ta inés. “A heterose (mistura
dasracas) dd umganho expres-
sivo no tempo de abate”, diz o
agrénomo Carlos Vilhena, ge-
rente da Campo Verde,
Oabate precoce, emborando
dispense vacinagdes e cuida-
dos sanitdrios, encurta tam-
bém o periodo em que 0 animal
fica sujeito a doengas e vermi-
noses. Masa tecnologia éipdis-
pensavel, diz Vilhena. “Ndo é
animal para criar no quintal.

Tem de ser uma atividade bem
administrada, seja pequena,
média ougrande. O melhor sis-
tema de produgio é ter a mie
no campo e o macho na ragio.
Pode-se terminar o cordeiro
em confinamento para ser aba-
tido com 4 ou § meses.”

Conforme Vilhena, o Pafs
conta com 40 mil exemplares
de animais selecionados para
produzir matrizes e reproduto-
res:“E pouco para o tamanho
do nosso desafio de produzir
carne paraomercado internoe
externo. Ndofazemos mais pro-
paganda para aumentar o con-
sumo de cordeiro porque nfo
temos o produto paraentregar.
Acabamos de receber consulta
da Arabia Saudita para vender
carne em larga escala, mas ain-
da ndo temos estrutura.”

Conforme o gerente de Ven-
das da Campo Verde, Lucas
Heymeier, a carne de cordeiro
deve entrar forte nos hdbitos
de consumo do brasileiro. “A
maioria das churrascarias jé a
inclui no rodizio tradicional.
Temos clientes com vérios res-
taurantes e que consomem 10
toneladas de carne por més
sem qualquer investimentoem
marketing.” Ele diz que o ani-
mal precoce, abatido com 4 ou
4meses,antesdeatingiramatu-
ridade, produz carne tenra e de
sabor delicado. Ele conta que o
consumo per capita no Brasil é
0,7 quilo/ano, enquanto a mé-
dia mundial ¢ de 1,8 quilo. “Te-
mos muito para crescer.”
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Técnicas adaptadas
melhoram producao

Para o presidente da Associa-
¢io Paulista de Criadores de
Ovinos (Aspaco), Arnaldo dos
Santos Vieira Filho, o ciclo de
preco bom jé dura mais de um
ano e passou confianga ao pro-
dutor para investir em tecnolo-
gia. Préticas usadas na produ-
¢iio de carnes tradicionais, co-
mo de bovino e frango, sdo
adaptadas para 0s OvVinos, co-
mo o creep feeding, ou cocho
privativo paraalimentar borre-
gos. “Fazemtambématermina-
Ao com osanimais confinados
ou semiconfinados. Com isso
conseguem animais precoces,
com bom padrio de carcaga.”

O gargalodoabate ja estd su-
perado, diz. “Vailonge o tempo
em que o criador tinha de fazer
antincio em jornais proximoda
P4scoa e do Natal para desovar
seu estoque de cordeiros.”

Hé frigorificos instalados em
quase todas as regides do Esta-
do e o niimero s6 ndo ¢ maior
por falta de animais paraabate.
“O Marfrig tem um frigorifico
em Promissio com capacidade
para mil animais por dia, mas
séabate umdia por semana por
faltade cordeiros”, conta. Con-
forme o dirigente, o plantel de
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Confinamento. Manejo
herdado da bovinocultura

ovinosno Estado,de 550 mil ca-
begas, mais do que dobrou nos
\iltimos 20 anos. “O Brasil tem
tudo para ser um dos maiores
produtores de carne ovina do
mundo,comojaédeoutrascar-
nes”, diz Vieira Filho. /3.M.T.
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Mais informacdes

ASPACO, TEL. (D-14) 3841-6841; DOR-
PERMONTE VERDE, (0-11) 2626-9493;
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